FORMACION HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
CODIGO DE FICHA 2068993

Sesion 1. Clase Magistral. Conceptos basicos Alimentos, Manipulador de alimentos y presentacién
del programa
Fecha: Febrero 20 de 2020

Sesion 2. Enfermedades trasmitidas por los Alimentos, Microorganismos, Plan de Saneamiento
Estrategias didacticas: Estudios de caso y taller

Fecha: Febrero 27 de 2020




Sesion 3. Mapas conceptuales sobre la normatividad vigente en la manipulacién de alimentos
presentados de manera virtual por la emergencia sanitaria COVID-19
Fecha: Marzo 5 de 2020
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